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e Yeast Side Labs Rochefort Ale (YS204)

Cena 44,90 zt

Cena poprzednia 49,90-z¢
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysytki 3 dni

Producent Yeast Side Labs

Opis produktu

Rochefort Ale (YS204)
Doskonate polskie drozdze ptynne od Yeast Side Labs

Ten szczep jest doskonatym wyborem jesli planujesz warzy¢ belgijskie piwa klasztorne - dubbel, trippel, quadrupel. Nadaje piwu nuty owocéw
pestkowych, lekko kwiatowe, rézane z niskim poziomem fenoli. Wyzsza temperatura fermentacji i mocniejsza brzeczka powoduja uwydatnianie
sie aromatéw owocowych i kwiatowych. Siarka moze by¢ produkowana, ale znika w trakcie lezakowania piwa

W kazdej saszetce znajdziecie 200 miliardéw komérek- to llos¢ kom w opakowaniu niedostepna na europejskim rynku.
Przy standardowym piwie starter nie jest wymagany, a nawet nie jest zalecany. Drozdze sg gotowe do uzycia po wyjeciu z lodéwki i ogrzaniu do
temperatury schtodzonej brzeczki

Drozdze przechodzg rygorystyczny proces kontroli jakosci, ktéry mozna sprawdzi¢ skanujac kod QR na opakowaniu, estetycznej saszetki.

Data minimalnej trwatosci: 14.06.2026

Odfermentowanie: 73-82%

Flokulacja: srednia

Temperatura fermentacji: 18-24°C

Tolerancja na alkohol: 12%

phenolic

Non-diastetic

Aromaty: owocéw pestkowych, kwiatowy, biatego pieprzu, gozdzikéw, gatki muszkatotowej, banana.
Polecane do: dubbel, trippel, trappist ale

Masa netto: 150 g
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