Dane aktualne na dzien: 17-04-2026 10:25

Link do produktu: https://homebrewing.pl/yeast-side-labs-paysanne-ys217-p-2557.html

Yeast Side Labs Paysanne (YS217)
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Cena 49,99 z
Dostepnos¢ Dostepny

L v Czas wysyftki 3 dni
Producent Yeast Side Labs

Opis produktu

Yeast Side Labs Paysanne (YS217)
Doskonate polskie drozdze ptynne od Yeast Side Labs

YS 218 Paysanne to szczep dajacy piwa bardzo wytrawne, potezny STA1+, osigga ekstremalny stopien odfermentowania,
zachowujac jednoczesnie zaskakujgco jedwabistg konsystencje, ktéra przeczy liczbom.

Fermentuj w wysokiej temperaturze (23°C+) i poczuj eksplozje charakteru klasycznych piw farmerskich — pieprzowa
pikantnos¢, mielony czarny pieprz i gteboka ztozonos¢ estréw. Ten wszechstronny szczep wzmacnia zaréwno nowoczesne
chmiele, jak i tradycyjne przyprawy, stuzac zaréwno jako kreatywna sita napedowa dla piw farmerskich, jak i ,,szczep
ratunkowy” dla fermentacji o wysokiej gestosci lub w przypadku zatrzymanej fermentacji. Szczep ten nadaje sie do wszystkich
charakterystycznych, aromatycznych styléw belgijskich.

Data minimalnej trwatosci: 18.06.2026

W kazdej saszetce znajdziecie 200 miliardéw komoérek- to llos¢ kom w opakowaniu niedostepna na europejskim rynku.
Przy standardowym piwie starter nie jest wymagany, a nawet nie jest zalecany. Drozdze sg gotowe do uzycia po
wyjeciu z lodéwki i ogrzaniu do temperatury schtodzonej brzeczki

Drozdze przechodza rygorystyczny proces kontroli jakosci, ktéry mozna sprawdzi¢ skanujac kod QR na opakowaniu,
estetycznej saszetki.

Odfermentowanie: 85-95%+
Flokulacja: $rednioniska
Temperatura fermentacji: 21-32°C
Tolerancja na alkohol: 12%
Phenolic positive

Diastetic positive (diastaticus)
Masa netto: 1509

wygenerowano w programie shopGold


https://homebrewing.pl/yeast-side-labs-paysanne-ys217-p-2557.html
https://yeastsidelabs.com/
http://www.tcpdf.org

