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- Yeast Side Labs Benedictine - Bavarian
Lager (YS011)
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Cena 49,99 zt
T Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Producent Yeast Side Labs

Opis produktu

Benedictine - Bavarian Lager (YS011)

Doskonate polskie drozdze ptynne od Yeast Side Labs

Nowa gwiazda wsréd lagerowych drozdzy!

Pochodzi z bawarskiego browaru klasztornego. Szczep ceniony jest za wyjatkowy stodowy smak i aromat z wysokim
wspotczynnikiem odfermentowania. Na koncowym etapie fermentacji sugerowane jest podwyzszenie temperatury i zrobienie
przerwy diacetylowej.

W kazdej saszetce znajdziecie 200 miliardéw komérek- to llos¢ kom w opakowaniu niedostepna na europejskim rynku.
Przy standardowym piwie starter nie jest wymagany, a nawet nie jest zalecany. Drozdze sg gotowe do uzycia po
wyjeciu z lodéwki i ogrzaniu do temperatury schtodzonej brzeczki

Drozdze przechodza rygorystyczny proces kontroli jakosci, ktéry mozna sprawdzi¢ skanujac kod QR na opakowaniu,
estetycznej saszetki.

Odfermentowanie: 75-85%

Flokulacja: sredniowysoka

Temperatura fermentacji: 8-14°C

Tolerancja na alkohol: 9%

Non-phenolic

Non-diastetic

Zawartos¢: 200 ml

Aromat: czysty, o niskiej zawartosci siarki, podkresla smak stodu, a jednoczesnie jest wytrawny.
Polecamy do: Helles, Czeskie lagery, Oktoberfest, Bock, Doppelbock
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drozdze rownomiernie saszetke bezposrednio
najlepiej temperatury zawartosc przed uzyciem do brzeczki
przechowywac  fermentacji saszetki

w 1-4°C
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