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Witbier Biére blanche 11,1°Blg - zestaw
surowcow 10|

i
Cena 36,80 zt
Dostepnos¢ Dostepny
i
Czas wysyiki 7 dni
Numer katalogowy 1773

Opis produktu

Witbier (Biére blanche), jasne belgijskie piwo o zapachu pszenicy, kolendry i pomarahczy. Bogate w smaku, lekkie i orzeZwiajace piwo gérnej fermentacji, o niskiej
goryczce i wysokim nasyceniu dwutlenku wegla.

W zestawie:

® 1,0kg stéd pilznenski VIKING MALT

0,9kg ptatki pszeniczne

0,1kg ptatki owsiane

10g chmiel Izabella

159 Curacao -suszona skérka gorzkiej pomaranczy

8g Kolendra

Instrukcja warzenia

Wraz z zestawem dostaniesz szczegdtowg instrukcje warzenia piwa.

Zestaw nie zawiera drozdzy nalezy dokupic je osobno. Liste polecanych szczepdéw drozdzy do tego stylu piwa znajdziesz w zaktadce "Akcesoria".

Stody z zestawu przed uzyciem musza zostac zesrutowane.

Jesli chcesz zesrutowac stéd samodzielnie - wybierz opcje "nie"

Jesli zacierasz w zwyktym ganku i potrzebujesz stodu zesrutowanego standardowo - wybierz opcje "tak"

Jesli zacierasz w automatycznym kotle zacierno-warzelnym i potrzebujesz stodu zesrutowany nieco grubiej - wybierz opcje "tak -pod kociotek"

Doktadny opis stylu Witbier, wskazéwki do zacierania, warzenia i fermentacji znajdziesz na naszym blogu

Przyblizone parametry piwa wyliczone w aplikacji Brewness:

Zawartosc alkoholu 4,5% obj.
Ekstrakt brzeczki podstawowej 11,1 Blg
Kolor 6 EBC
Goryczka 12 IBU
Fermentacja gorna
dodatkowe uwagi -

Produkt posiada dodatkowe opcje:

Srutowanie: Nie , Tak (+ 1,60 zt ), Tak - pod kociotek (+ 1,60 zt)
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