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Link do produktu: https://homebrewing.pl/polish-hoppy-saison-12-6blg-zestaw-surowcow-10I-p-1979.html

Opis produktu

Polish Hoppy Saison 12,6°Blg - zestaw

surowcoéw 10|

Cena

Dostepnos¢

Czas wysyiki

Numer katalogowy
Producent

Poziom trudnosci
Fermentacja

Barwa

Goryczka

Styl

Ze stodéw / z ekstraktow
Wielko$¢ warki
Chmielenie na zimno
Zawartos¢ alkoholu

Dodatki

45,10 zt

Dostepny

3 dni

1979
Homebrewing.pl
srednio trudne
goérna

jasne

srednia (21-40 IBU)
nowofalowe, saison
ze stodow

101

tak

petne (4,5 - 7 %)

bez dodatkow

Chmielona na zimno i na whirpool polskimi nowofalowymi odmianami chmielu wariacja na temat belgijskiego saisona. Piwo
idealne do zaréno do warzenia jak i picia w upaty ;)

Saison to sezonowe piwo warzone w Walonii, francuskojezycznej czesci Belgii z przeznaczeniem do spozycia podczas zniw.
Niezwykle aromatyczne, dzieki zastosowaniu specjalnych szczepéw drozdzy i fermentacji w wysokiej temperaturze. Wytrawne
i wysoko nasycone dwutlenkiem wegla dzieki czemu sprawia wrazenie bardzo orzeZzwiajacego.

W zestawie:

0,8 kg stdd pilznenski VIKING MALT
0,8 kg stéd pszeniczny VIKING MALT
0,8 kg stéd wiedenski VIKING MALT
50g chmiel Ksigzecy POLISHHOPS
35g chmiel Zula POLISHHOPS

8g chmiel Oktawia POLISHHOPS
Instrukcja warzenia

Wraz z zestawem dostaniesz szczeg6towa instrukcje warzenia piwa.

Zestaw nie zawiera drozdzy nalezy dokupic je osobno. Liste polecanych szczepéw drozdzy do tego stylu piwa
znajdziesz w zaktadce "Akcesoria".

Stody z zestawu przed uzyciem musza zostac zesrutowane.
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Jesli chcesz zesrutowac stéd samodzielnie - wybierz opcje "nie"
Jesli zacierasz w zwyktym ganku i potrzebujesz stodu zesrutowanego standardowo - wybierz opcje "tak"

Jesli zacierasz w automatycznym kotle zacierno-warzelnym i potrzebujesz stodu zesrutowany nieco grubiej - wybierz opcje "tak
-pod kociotek"

Przyblizone parametry piwa wyliczone w aplikacji Brewness przy zatozeniu 5% strat na chmieleniu na zimno:

Zawartos¢ alkoholu 5,1% obj.

Ekstrakt brzeczki podstawowej 12,6 Blg

Kolor 8 EBC

Goryczka 30 IBU

Fermentacja goérna

dodatkowe uwagi piwo chmielone na zimno

Produkt posiada dodatkowe opcje:

Srutowanie: Nie , Tak (+ 2,40 zt ), Tak - pod kociotek (+ 2,40 zt)
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