
 

Dane aktualne na dzień: 24-04-2024 20:48

Link do produktu: https://homebrewing.pl/omega-yeast-oyl-090-espe-kveik-p-2232.html

  
Omega Yeast OYL-090 Espe Kveik

Cena 79,00 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 7 dni

Producent Omega Yeast

Opis produktu
Drożdże płynne Omega Yeast OYL-090 Espe Kveik 
Pochodzący z wioski Grodås w Norwegii blend szczepów Espe Kveik oferuje unikalny profil liczi, gruszek i owoców tropikalnych.
Wzmacnia słodkie aromaty nowoczesnych IPA, ale jest na tyle uniwersalny, że nadaje się do fermentacji wszelkich piw w stylu
APA i IPA. Jego owocowe nuty ujawniają się najbardziej podczas fermentacji w temperaturze ponad 32°C, ale nawet w niższych
temperaturach profil piw jest owocowy.

Drożdże te będą też idealnym wyborem do fermentacji bardzo mocnych piw, dzięki wysokiej tolerancji na alkohol.

Zakres temperatury fermentacji: 20°C - 35°C
Tolerancja alkoholu: do 12%
Flokulacja: średnia
Odfermentowanie: 75-80%

Minimalna data przydatności: 10.04.2024

Kveiki są tak proste w obsłudze, że polecamy je nawet początkującym piwowarom. Zalecana wysoka temperatura fermentacji
sprawia, że nie ma konieczności jej dokładnego kontrolowania i spokojnie fermentor może stać w temperaturze pokojowej.
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