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Kawa Papua Nowa Gwinea TOMMY CAFE
250g

Cena 29,83 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 7 dni
Producent Tommy Cafe

Opis produktu

Kawa Papua Nowa Gwinea

Kraj pochodzenia: Papua Nowa Gwinea
Region: Sigiri

Gatunek: Arabika, Typica

Zbiory: kwiecien - wrzesienh

Metoda pozyskiwania: na mokro
Wysokos¢ upraw: 1500 m n.p.m.

Profil palenia: Sredni

Smak: stodkawy, z wyczuwalnymi owocowymi i korzennymi nutami
Aromat: karmel, cytrusy, korzenny, pikantny, kwiatowy, owoce tropikalne
Body: umiarkowane

Kwasowos¢: srednia

Kawe Papua Nowa Gwinea z powodzeniem mozecie wykorzystac jako dodatek do wielu styléw piwnych. WyrazZnie stodkawy
smak z nutami korzennymi oraz aromat karmelu, przypraw, kwiatéw, cytruséw i owocéw tropikalnych sprawia, ze kawa ta
bedzie dobrze wspoétgrata piwami o belgijskim rodowodzie (BGSA, BDSA, Dubbel), ciemnymi piwami w stylu porter i stout,
moze tez okazac sie dobrym dodatkiem do wszelkiej masci IPA i APA. Ogranicza nas tylko wyobraZnia.

Mozecie jg dodawac do piwa na wiele sposobdéw, najlepiej juz po zimnej stronie procesu, czyli podczas cichej fermentacji lub
nawet podczas rozlewu. Mozecie dodac jg w formie espresso, cold brew lub tez w postaci catych ziaren na dwa dni przed
planowanym rozlewem. Warto poeksperymentowac!

Teraz kilka stéw od Tommy Cafe, czyli o tradycyjnym wykorzystaniu kawy :

Kawa z Papui-Nowej Gwinei w wiekszosci produkowana jest przez mate wioski oraz farmy. Typowy ogréd kawowy sktada sie
od 20 do 600 krzewdw i drzew. Plantatorzy nie uzywajg pestycyddéw, a jako nawdz stosujg Sciete gatezie i liscie kawowca.
Wieksze plantacje grupujg mniejszych producentéw, co zapewnia prace lokalnej ludnosci.

Plantacja Sigiri potozona w dolinie Wahgi w Western Highlands, powstata w latach 50. ubiegtego stulenia. Od ponad 20 lat,
ziarna pochodzace z tej plantacji znajdujg sie w Swiatowej czotéwce kaw gourmet.

Kluczem do sukcesu jest wysoka standaryzacja procesu nasadzen, uprawy i péZniejszej obrébki. Owoce kawowca sg zbierane
recznie oraz sprawdzane pod wzgledem jednolitosci, co gwarantuje odpowiedni balans cukréw i innych zwigzkéw
wystepujacych w owocu oraz ziarnie. Nastepnie wybrane owoce sa roztupywane i myte tego samego dnia.

Sekret smaku arabiki z plantacji Sigiri, kryje sie w procesie mycia zielonych ziaren, polegajagcym na pozostawieniu ich w kapieli
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wodnej na 24 godziny. Nastepnie ziarna sg suszone na stoncu i kolejny raz poddawane selekcji oraz recznemu sortowaniu, by
ostatecznie trafi¢ do jutowych workdéw.

Papua Nowa Gwinea Swietnie sprawdzi sie w ekspresie automatycznym, ekspresie przelewowym, kawiarce, aeropressie i
french pressie.

Metoda zaparzania zalezy od indywidualnych preferencji, kazda z kaw Tommy Cafe nada sie zaréwno do tradycyjnych jak i
alternatywnych metod zaparzania.

Sktadniki:
100% kawa Arabica ziarnista

Wszystkie kawy TOMMY CAFE sg Swiezo palone. Fabrycznie zamkniety produkt, swoje petne walory smakowe zachowuje
przez dwa lata.

Pamietaj, aby otwarta kawe przechowywac szczelnie zamknieta, w ciemnym i suchym miejscu.
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