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Link do produktu: https://homebrewing.pl/karuk-liquid-isinglass-vinoferm-100-ml-p-2358.html

- Karuk - liquid isinglass VINOFERM 100 ml
&=

Cena 53,00 zt

Dostepnos¢ Zapytaj o dostepnos¢
Czas wysyiki 3 dni

Producent Vinoferm

Opis produktu

Uniwersalny i naturalny srodek klarujgcy do wina, sokéw i piwa. Odpowiedni do klarowania w niskich temperaturach.
Dozowanie: 2-5 ml/10 I.

Insiglass, czyli karuk lub inaczej klej rybi, to forma kolagenu ktéry jest pozyskiwany z pecherzy ptawnych ryb. Dodany do
mtodego piwa tgczy sie z czasteczkami biatek, ttuszczu oraz komérkami drozdzy i wytragca sie w postaci galaretowatego osadu
opadajgcego na dno fermentora. Dzieki temu po zlaniu znad osadu mozemy uzyskac klarowne piwo. Co wazne karuk
pozytywnie wptywa na trwatos¢ piany.

Karuk byt stosowany m.in. do klarowania legendarnego piwa grodziskiego. Mozemy go z powodzeniem zastosowa¢ do
klarowania pilséw i innych lageréw oraz wszelkich ejli, gdzie zalezy nam na klarownosci piwa.
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