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Link do produktu: https://homebrewing.pl/drozdze-pszeniczne-gozdawa-bavarian-wheat-11-bw11-p-257.html

Opis produktu

To szczep niemieckich drozdzy gérnej fermenacji dedykowany dla piw pszenicznych.

Temperatura fermentacji: 16-26 °C.

Drozdze pszeniczne Gozdawa Bavarian

Wheat 11 (BW11)

Cena

Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy

Producent

Temperatura optymalna fermentacji: 22-25 °C.
8glem otr%mania spectyficznych posmakdéw charakterystycznych dla piw pszenicznych, fermentacja w warunkach domowych powinna przebiega¢ w gérnej

puszczalhej temperaturze.
Odfermentowanie: niskie.
Flouklacja: niska.

Tolerancja na alkohol: do 7,7%

Drozdze na 30 minut przed zadaniem nalezy uwodni¢ w temperaturze 26 °C +/- 3 °C.

Waga

10g

Rodzaj drozdze suche

7,00 zt
Dostepny
7 dni

257

Gozdawa
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