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Link do produktu: https://homebrewing.pl/drozdze-pinnacle-crisp-sour-11-5g-p-2477.html

APINNACLE Drozdze Pinnacle Crisp Sour 11,5¢g

Cena 19,50 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 3 dni
Producent AB Biotec

Opis produktu

Pinnacle Crisp Sour, to unikalny gatunek drozdzy Lachancea thermotolerans wyizolowany z natury i wyselekcjonowany ze
wzgledu na jego zdolnos$¢ do produkcji kwasu mlekowego. Piwa fermentowane tym szczepem cechujg sie gtadka i
orzezwiajacg kwasowoscig o subtelnej lub umiarkowanej intensywnosci, w zaleznosci od warunkdéw zacierania i fermentacji.

Szczep ten wnosi piekny aromat owocéw tropikalnych i cytruséw.

Pinnacle Crisp Sour, to $wietny wybér do produkcji tradycyjnych i nowoczesnych styléw piwa kwasnego, takich jak:
Sour IPA

Berliner Weisse

Gose

Lambic / Geuze

Fruit Sour

Odfermentowanie: 70-82%

Dozowanie: 0,50-1 g / |, zwiekszy¢ do 1-2 g / | dla brzeczki o ekstrakcie powyzej 14°P
Temperatura fermentacji: 18-30°C

Szybkos$¢ fermentacji: Srednia

Flokulacja: Srednia

Stabilnoé¢ piany: Srednia

Tolerancja na alkohol: Do 6-8% alkoholu (aby uzyska¢ wyzsza tolerancje dodaj wiecej drozdzy)
POF: negatywny (drozdze nie produkuja fenoli)

Redukcja diacetylu: Bardzo dobra

wygenerowano w programie shopGold


https://homebrewing.pl/drozdze-pinnacle-crisp-sour-11-5g-p-2477.html
http://www.tcpdf.org

