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Link do produktu: https://homebrewing.pl/drozdze-gornej-voss-kveik-whc-lab-11g-p-2597.html

Drozdze gornej VOSS KVEIK WHC Lab
11g

Cena 27,99 zt

Dostepnos¢ Dostepny
v Czas wysyiki 3 dni

Producent WHC Lab

Opis produktu
VOSS KVEIK

Wznie$ swoje piwowarstwo na nowy poziom dzieki naszym norweskim drozdzom Voss Kveik, prawdziwemu klejnotowi wsréd
szczepéw Farmhouse Kveik i ody do tradycji piwowarskich Norwegii w regionie Voss. Ten szczep drozdzy jest legenda ze
wzgledu na szybkos¢ fermentacji i odpornos$é na wysokie temperatury. Zmniejszone chtodzenie w catym browarze i krétsze
czasy kondycjonowania/fermentacji mogg przyczyni¢ sie do zwiekszenia oszczednosci i bardziej zréwnowazonych praktyk.

Voss Kveik to wiecej niz szczep drozdzy; to przetom. Jego wyjatkowa termotolerancja pozwala przekraczac granice warzenia i
destylacji, osiagajac temperatury nawet do 40°C, co jest unikalng cechga, ktéra otwiera swiat mozliwosci eksperymentowania
ze smakiem. Rezultatem jest symfonia pomarafnczowych i cytrusowych estréw, tworzaca zywe i niezapomniane doznania
smakowe, ktére wyrézniajg Twoje piwa. Obnizenie temperatury daje znacznie czystszy profil smakowy, ktéry pasuje do styléw
piwa, co czyni go doskonatym szczepem dla prawie wszystkich styléw piwa.

Voss Kveik jest nie tylko dla odwaznych; doskonale nadaje sie réwniez do warzenia piwa o wysokiej gestosci, z niezwykta
tolerancja ABV i szybkoscia fermentacji. Od piw farmerskich po eksperymentalne IPA i stouty, Voss Kveik wnosi do browaru
odrobine norweskiej magii.

Polecany do piw w stylu: Amber Ale, Brown Ales, Double IPAs, Imperial Stouts, IPAs, NEIPAs, Pale Ales, Porters, Red Ales,
Stouts, West Coast IPAs

Odfermentowanie: 76-80%
Flokulacja: $rednia

Temperatura fermentacji: 30-40°C
Tolerancja na alkohol: 14%
Dawkowanie: 30-100 g/hl

Sktad: drozdze
Podczas produkcji drozdzy WHC stosowane sg najwyzsze standardy kontroli jakosci. Wykorzystywane sg zaréwno metody

genetyczne/QPCR nowej generacji, jak i metody ptytkowe do testowania réznych partii pod katem wszelkich organizmoéw
przetrwalnikowych. Drozdze WHC to doskonaty wybér dla browaréw, destylarni czy producentéw wina.

Drozdze nalezy przechowywac w temperaturze do 9°C w suchym miejscu.
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