Dane aktualne na dzien: 25-05-2026 20:16

Link do produktu: https://homebrewing.pl/drozdze-gornej-hornindal-kveik-whc-lab-11g-p-2596.html

Drozdze gornej HORNINDAL KVEIK WHC
Lab 119

Cena 28,99 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Producent WHC Lab

Opis produktu
HORNINDAL KVEIK

Szczep wywodzgacy sie z bogatej tradycji browarniczej regionu Hornindal w Norwegii. Podobnie jak inne szczepy kveik,
Hornindal jest termotolerancyjnym szczepem drozdzy, ale wnosi unikalny akcent do warzenia piwa.

Wraz ze wzrostem temperatury wzrasta produkcja estréw owocéw tropikalnych, odstaniajac symfonie smakéw mandarynki,
ananasa i mango, ktére sprawia, ze Twoje piwa bedg petne zywych i egzotycznych nut owocowych. Niezaleznie od tego, czy
warzysz odwazne IPA, orzezwiajgce pale ale, czy tez zapuszczasz sie w Swiat ciemnych i bogatych imperialnych stoutéw,
Hornindal stanie na wysokosci zadania, dodajac do piwa warstwe ztozonosci, smaku i réwnowagi.

Podnies swoje rzemiosto, twérz wyjgtkowe smaki i stosuj przyjazne dla srodowiska praktyki piwowarskie z drozdzami Hornindal
Kveik. To wiecej niz drozdze: to przysztos¢ innowacji w piwowarstwie i zrdwnowazonego rozwoju.

Polecany do piw w stylu: DIPA, Imperial Stout, IPA, NEIPA, Pale Ale, Porter, Red Ale

Odfermentowanie: 73-80%
Flokulacja: wysoka

Temperatura fermentacji: 28-37°C
Tolerancja na alkohol: 14%
Dawkowanie: 30-100 g/hl

Sktad: drozdze
Podczas produkcji drozdzy WHC stosowane sg najwyzsze standardy kontroli jakosci. Wykorzystywane sg zaréwno metody

genetyczne/QPCR nowej generacji, jak i metody ptytkowe do testowania réznych partii pod katem wszelkich organizmoéw
przetrwalnikowych. Drozdze WHC to doskonaty wybér dla browaréw, destylarni czy producentéw wina.

Drozdze nalezy przechowywad w temperaturze do 9°C w suchym miejscu.
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