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Drozdze gornej fermentacji THIOL
UNLEASHED WHC Lab 11g

Cena 25,99 zt
W Dostepnos¢ Zapytaj o dostepnos¢
el il Czas wysyiki 3 dni
Producent WHC Lab

Opis produktu
WHC Lab Thiol Unleashed

WHC Lab Thiol Unleashed to hybrydowy szczep drozdzy piwowarskich Saccharomyces cerevisiae, wyselekcjonowany pod
katem zdolnosci do uwalniania tioli aromatycznych podczas fermentacji. Drozdze nie s3 modyfikowane genetycznie (non-
GMO).

Dzieki zdolnosci do przeksztatcania prekursordéw tioli obecnych w stodzie i chmielu w aktywne zwigzki aromatyczne, szczep
pozwala uzyskacd intensywny profil owocowy, z wyraznymi nutami owocow tropikalnych, cytruséw i marakui.

Thiol Unleashed doskonale sprawdza sie w nowoczesnych, intensywnie aromatycznych stylach piwa, w ktérych istotng role
odgrywa profil chmielowy i owocowy charakter fermentac;ji.

Opakowanie 11 g przeznaczone jest do zastosowan w piwowarstwie domowym.
Dlaczego warto wybrac¢ Thiol Unleashed?

Uwalnianie tioli aromatycznych

Szczep charakteryzuje sie zdolnoscig do uwalniania lotnych tioli z ich niearomatycznych prekursoréw obecnych w surowcach
piwowarskich.

W trakcie fermentacji drozdze moga zwiekszad intensywnos$¢ aromatéw kojarzonych z owocami tropikalnymi, marakuja i
cytrusami, wzbogacajac profil sensoryczny piwa.

Intensywny i ztozony profil aromatyczny

Dzieki aktywnosci drozdzy mozliwe jest uzyskanie wyrazistego aromatu owocowego, bez koniecznosci polegania wytacznie na
intensywnym chmieleniu na zimno.

Powtarzalnos¢ efektow fermentacji

Wyselekcjonowane wtasciwosci szczepu sprzyjaja uzyskiwaniu powtarzalnego profilu aromatycznego, pod warunkiem
zachowania odpowiednich parametréw fermentacji i dostepnosci prekursoréw tioli w brzeczce.

Mozliwos¢ fermentacji mocniejszych piw

Tolerancja alkoholu do 13% obj. pozwala na wykorzystanie szczepu réwniez w piwach o wyzszym ekstrakcie poczgtkowym.
Zastosowanie

Thiol Unleashed polecany jest szczegélnie do nowoczesnych styléw piwa, takich jak:

e Hazy IPA / New England IPA
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e American IPA

Session IPA

Pale Ale
¢ inne piwa, w ktérych pozadany jest intensywny aromat owocéw tropikalnych i cytruséw.

Drozdze najlepiej sprawdzg sie u piwowardw, ktérzy majg mozliwos¢ kontrolowania temperatury fermentacji i chcg $wiadomie
ksztattowad profil aromatyczny piwa.

Charakterystyka
e Szczep: hybrydowy Saccharomyces cerevisiae
¢ Postac: drozdze suszone
* Stopien odfermentowania: 74-80%
e Zalecana temperatura fermentacji: 18-22°C
¢ Tolerancja alkoholu: do 13% obj.
e Dawkowanie: 0,5-1 g/l
¢ Zapotrzebowanie na azot: srednie
¢ GMO: nie

¢ Masa netto: 11 g

Sposdéb stosowania
Drozdze nalezy stosowac zgodnie z zaleceniami producenta, w dawce 0,5-1 g na litr brzeczki.
Zalecana temperatura fermentacji wynosi 18-22°C.

Dla uzyskania intensywnego profilu tiolowego istotna jest nie tylko odpowiednia fermentacja, ale réwniez obecnos¢
prekursoréw tioli w brzeczce, pochodzacych m.in. ze stodu i chmielu.
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