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Drozdze gornej fermentacji The Dubliner
- stout & ale yeast WHC Lab 11g

Cena 23,99 zt

Dostepnos¢ Zapytaj o dostepnos¢
Czas wysyiki 3 dni

Producent WHC Lab

Opis produktu
WHC Lab The Dubliner

WHC Lab The Dubliner to suche drozdze gérnej fermentacji Saccharomyces cerevisiae, przeznaczone przede wszystkim do
produkcji tradycyjnych piw irlandzkich i brytyjskich, w ktérych dominujgca role odgrywa profil stodowy.

Szczep dobrze sprawdza sie w piwach z udziatem stodéw palonych, harmonijnie réwnowazac ich charakter i zapewniajgc
wytrawny, czysty finisz, ktéry zwieksza pijalnos¢ gotowego piwa.

Drozdze charakteryzuja sie wysoka tolerancja alkoholu, dzieki czemu nadajg sie réwniez do fermentacji piw mocnych, o
wysokim ekstrakcie poczatkowym.

Dlaczego warto wybrac¢ The Dubliner?
Idealne do piw o wyraznym charakterze stodowym

Szczep zostat opracowany z mysla o tradycyjnych stylach irlandzkich i brytyjskich. Pozwala uzyska¢ zréwnowazony profil
fermentacyjny, ktéry dobrze komponuje sie z nutami karmelowymi, tostowymi i palonymi pochodzgcymi ze stodu.

Wytrawny finisz

Stopien odfermentowania na poziomie 75-80% sprzyja uzyskaniu stosunkowo wytrawnego piwa, bez nadmiernej stodyczy
resztkowe;.

Wysoka tolerancja alkoholu

Tolerancja alkoholu do 15% obj. umozliwia wykorzystanie drozdzy do fermentacji mocnych piw, takich jak Imperial Stout czy
inne piwa o wysokim ekstrakcie poczatkowym.

Dobra flokulacja

Srednio wysoka flokulacja sprzyja opadaniu drozdzy po zakofczeniu fermentacji, utatwiajac naturalne klarowanie piwa i
ograniczajac koniecznos$¢ stosowania dodatkowych srodkéw klarujgcych.

Powtarzalnos¢ fermentacji

Szczep dobrze radzi sobie z fermentacjg ciemnych brzeczek, umozliwiajgc uzyskanie stabilnych i powtarzalnych rezultatéw
przy zachowaniu odpowiednich warunkéw procesu.

Zastosowanie

Drozdze The Dubliner polecane sg szczegdlnie do nastepujacych styléw piwa:

¢ Irish Stout
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e Dry Stout

e Porter

Irish Red Ale

e English Brown Ale

e Imperial Stout

e tradycyjne brytyjskie piwa typu cask ale.

Ze wzgledu na charakterystyke fermentacyjng szczep jest szczegdlnie polecany do piw, w ktérych istotne jest podkreslenie
profilu stodowego, a nie intensywnego aromatu chmielowego.

Charakterystyka
e Szczep: Saccharomyces cerevisiae
¢ Postac: drozdze suszone
¢ Stopien odfermentowania: 75-80%
e Zalecana temperatura fermentacji: 18-22°C
¢ Tolerancja alkoholu: do 15% obj.
¢ Dawkowanie: 0,5-1 g/l
¢ Zapotrzebowanie na azot: sSrednie
* Flokulacja: srednio wysoka

¢ Masa netto: 11 g

Sposob stosowania
Drozdze nalezy stosowac¢ w dawce 0,5-1 g na litr brzeczki, zgodnie z zaleceniami producenta.
Zalecana temperatura fermentacji wynosi 18-22°C.

W przypadku piw o wysokim ekstrakcie poczatkowym nalezy zwréci¢ szczegdlng uwage na odpowiednig ilo$¢ zadawanych
drozdzy, natlenienie brzeczki oraz dostepnos¢ sktadnikéw odzywczych.
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