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Link do produktu: https://homebrewing.pl/drozdze-gornej-fermentacji-lalbrew-farmhouse-11g-p-2091.html

Drozdze gérnej fermentacji Lalbrew
Farmhouse 119

Cena 23,00 zt
S Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 3 dni

Producent Lallemand

Opis produktu

Drozdze Lallemand LalBrew Farmhouse to niediastatyczna hybryda wyselekcjonowana do fermentacji piw w stylach saison
oraz farmhouse. Szczep ten powstat w kanadyjskim laboratorium Renaissance Yeast, ktére wykorzystuje najbardziej
zaawansowane techniki pozyskiwania i namnazania drozdzy. Dzieki wykorzystaniu klasycznych metod (nieopartych na
modyfikacjach genetycznych) uzyskano szczep drozdzy nieposiadajacy genu STA1 (ktéry w drozdzach saisonowych odpowiada
za aktywnos¢ diastatyczng), przy jednoczesnym metabolizmie cukréw pozwalajacym na uzyskanie typowego, wytrawnego
saisona. Fermentujgc piwo drozdzami Lallamad Farmhouse mozemy unikna¢ doferrmentowania piwa w butelce i jego
przegazowania, co zdarza sie czesto w przypadku uzycia klasycznych drozdzy saisonowych.

Dodatkowo drozdze te nie produkujg duzych ilosci siarki, ktéra mogtaby przykrywacé nuty charakterystyczne dla piw w stylach
farmhouse oraz saison.

Drozdze polecane do fermentacji piw w stylu saison i farmhouse ale, produkuja aromaty przyprawowe i owocowe.

Zalecana temperatura fermentacji: 22-30C
Flokulacja: niska

Odfermentowanie: 78-84%

Tolerancja na alkohol do 13%

Profil sensoryczny: gozdziki, pieprz, owoce tropikalne
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