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Drozdze gérnej fermentacji Lalbrew
B Abbaye 119

WELGIA

il
BLL FLALT

Cena 21,90 zt
Sureinril Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy 991
Producent Lallemand

Opis produktu

Lalbrew Abbaye, to drozdze przeznaczone do fermentacji belgijskich piw zaréwno o niskiej zawartosci alkoholu (trappist
single, belgian pale ale) jak i mocnych piw w stylu belgian golden ale, triple, dubbel, quadruppel. Drozdze te pozwalaja
uzyskac piwa o ztozonym, bogatym smaku i aromacie w sktad ktérego wchodzg nuty pieprzowe, gozdzikowe, stodkich owocéw
i alkoholu.

Polecamy do nastepujacych styldw piwnych:
Belgian Blonde Ale
Belgian Dark Strong Ale
Belgian Dubbel

Belgian Golden Strong Ale
Belgian Pale Ale

Belgian Quad

Belgian Tripel

Biere de Garde

Witbier

Trappist Single

Flokulacja: srednia do wysokiej
Odfermentowanie: 77-83%
Zalecana temperatura fermentacji 17-25 °C

Tolerancja na alkohol: do 14% )
Profil sensoryczny: przyprawowy, owocowy, tropikalny, bananowy
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