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o Drozdze gornej fermentacji Gozdawa
— Belgian Trappist Ale (Rochefort)

Belgian Trappist Ale Yeast
“Rochefort”
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Czas wysyiki
Numer katalogowy

Producent

Opis produktu

Szczep gérnej fermentacji dedykowany do szerokiej gamy piw klasztornych.

Daje piwa o przyjemnym owocowym charakterze.
Temperatura fermentacji 18-24 °C
Flokulacja: srednia

Tolerancja na alkohol: do 12,2%

Odfermentowanie do 77%

8,90 zt
Dostepny
7 dni
1827

Gozdawa

Drozdze na 30 minut przed zadaniem nalezy uwodni¢ w temperaturze 27 2C +/- 3 °C.
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