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Link do produktu: https://homebrewing.pl/drozdze-gornej-big-apple-cydr-whc-lab-11g-p-2600.html

Drozdze gornej BIG APPLE (cydr) WHC
Lab 119

Cena 25,99 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Producent WHC Lab

Opis produktu
BIG APPLE

Szczep Saccharomyces bayanus do produkcji cydru. Drozdze Big Apple zapewniajg czysty profil fermentacji. Wytwarzaja
minimalna ilos¢ zwigzkdéw siarki, zachowujac naturalny charakter jabtkowy cydru.

Kluczowe korzysci:

- Stata wydajnos¢

- Efektywna konwersja cukru

- Tolerancja na szeroki zakres temperatur fermentacji

- Dobrze osiada, utatwiajac klarowanie

Drozdze Big Apple zachowujg integralnos¢ smaku nawet w przypadku zréznicowanych mieszanek jabtkowych, zapewniajac
stabilnos¢ produktu przez caty rok. Sg one szczegdlnie polecane do systeméw fermentacji ciggtej i moszczéw o wysokiej
gestosci.

Polecany do: cydr

Flokulacja: srednia

Temperatura fermentacji: 12-30°C

Tolerancja na alkohol: 17%
Dawkowanie: 0,2-0,4 g/

Sktad: drozdze
Podczas produkcji drozdzy WHC stosowane sg najwyzsze standardy kontroli jakosci. Wykorzystywane sg zaréwno metody

genetyczne/QPCR nowej generacji, jak i metody ptytkowe do testowania réznych partii pod katem wszelkich organizmoéw
przetrwalnikowych. Drozdze WHC to doskonaty wybér dla browaréw, destylarni czy producentéw wina.

Drozdze nalezy przechowywad w temperaturze do 9°C w suchym miejscu.
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