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Link do produktu: https://homebrewing.pl/chmiel-godiva-100-g-p-2602.html

Chmiel Godiva 100 g

Cena 23,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 3 dni

Opis produktu

Chmiel Godiva, to nowa brytyjska odmiana ceniona za swéj wyrazisty charakter i wszechstronnos¢ w warzeniu piwa.
Chmiel ten zostat wprowadzony na rynek w odpowiedzi na rosngce zapotrzebowanie na odmiany uprawiane w Wielkiej
Brytanii o bardziej wyrazistym profilu aromatycznym. Dzieki unikalnej mieszance nut cytrusowych i tropikalnych chmiel
Godiva szybko zyskat popularnos¢ wsréd piwowaréw rzemiesiniczych.

Chmiel Godiva znany jest ze swojego wyrazistego aromatu. Wyréznia sie nutami mandarynki, biatych winogron i
przypraw. Zapewnia delikatng goryczke oraz silng obecnos¢ aromatyczna.

Ze wzgledu na wysoka zawartos¢ olejkéw chmielowych odmiana Godiva sprawdza sie dobrze przy dodawaniu w péznej fazie
gotowania oraz podczas chmielenia na zimno. Wzbogaca profil sensoryczny, nie przyttaczajac podniebienia. Dzieki temu
nadaje sie do piw typu pale ale, IPA, golden ale, a nawet lagerdéw, ktére zyskuja na jasnym, owocowym
charakterze.

Dobrze komponuje sie z innymi chmielami uprawianymi w Wielkiej Brytanii, takimi jak Jester czy Harlequin, ale
moze réwniez wystepowac samodzielnie w piwach typu Single Hop.

Chmiel pakowany prézniowo!

Jest to najlepszy sposdb pakowania chmielu, opakowanie jest nie tylko hermetyczne, ale pozbawione powietrza, co pozwala na
dtugi czas zachowad swiezos¢ produktu.

Dodatkowaq zaletg jest znaczne zmniejszenie objetosci chmielu, co utatwia jego przechowywanie. Chmiel w naszym magazynie
jest przechowywany w temperaturze nie wyzszej niz 5 °C, gwarantujemy wiec, ze zawsze dostaniecie produkt wysokiej jakosci.

Waga 100 g
Alfakwasy 4,0%
Zbior 2025
Rodzaj Granulat T90
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