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CENTENNIAL - HOPZOIL MAJIK 1ml

EE e o
HOPZOIL - 2202
mA.II H Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysytki 7 dni

Numer katalogowy 1855

Opis produktu

HOPZOIL MAIK to zupetnie nowa jakosc¢ - bez problemu rozpuszczaja sie w piwie, nie wymagaja rozcienczenia z
etanolem. Mozna je wlacd prosto z fiolki do mtodego piwa!

CENTENNIAL - intensywny, swiezy, cytusowo-kwiatowy aromat.

HOPZOIL to esencja olejkéw chmielowych stworzona na bazie mokrej szyszki chmielu, przerobionej niezwtocznie po zebraniu.
Dzieki temu zabiegowi aromat jest Swiezy i niezwykle intensywny.

Podczas suszenia szyszek chmielowych i ich przerabianiu na granulat czes¢ olejkéw chmielowych sie ulatnia lub zmienia
aromat. W przypadku pozyskiwania HOPZOIL jest inaczej - aromat wydobywany jest za pomocga pary wodnej ze
Swiezozebranej szyszki, co pozwala uzyskaé niezwykle Swiezy i intensywny aromat.

Wyobraz sobie jak doprawiasz swoje pesto $wiezo zerwang bazylig z ogrédka. Czy ten sam efekt uzyskasz stosujgc suszona
bazylig z torebki? Twoje piwo tez zastuguje na $wiezg, intensywng przyprawe!

Stosujac HOPZOIL uzyskamy efekty podobne do tych jakie uzyskalibysmy chmielac piwo mokra, swieza szyszka!

Jednak HOPZOIL ma wielka przewage nad nietrwatg szyszka chmielowa:

- bardzo dobrze rozpuszcza sie w piwie

- jest niezwykle wydajny 1ml wystarcza na 20-23l piwa

- redukuje straty piwa wynikajace z chmielenia na zimno, unikamy probleméw zwigzanych z odfiltrowaniem chmielin

- ma niezwykle trwaty aromat w poréwnaniu do chmielenia granulatem (niezmienny aromat utrzymuje sie w piwie przez 3-4
miesigce)

- zamknietg szczelnie esencje mozna przechowywad w temperaturze pokojowej 5 lat od daty produkcji

- nie zabiera miejsca w lodéwce lub zamrazarce

- stosujac esencje unikniemy wszelkich probleméw zwigzanych z tzw hop creep - przegazowania (wtérna fermentacja),
pojawienia sie diacetylu

HOPZOIL mozna stosowac samodzielnie przy rozlewie pomijajgc chmielenie na zimno granulatem. Mozna tez stosowac
chmielenie na zimno i wzmacnia¢ jego efekt dodatkiem esencji, obnizajgc ilos¢ granulatu chmielowego.

HOPZOIL nie rozpuszcza sie w piwie, dlatego trzeba go wczesniej przygotowad. Najlepiej jest go rozrobi¢ w stosunku okoto 1:5
(producent podaje proporcje 1:1 do 1:10) z etanolem 60% lub po prostu z wédka. Na jedng 20l warke potrzebujemy okoto 1ml
olejku, sa to tak niewielkie ilosci, ze najprosciej odmierzy¢ je strzykawka. Mieszanine trzeba dobrze rozmieszad, a wiec czesto
wstrzgsad, aby olejek sie rozpuscit. Proponujemy zaczg¢ catg procedure dzien przed planowanym uzyciem olejku.

wygenerowano w programie shopGold


https://homebrewing.pl/centennial-hopzoil-majik-1ml-p-1855.html
http://www.tcpdf.org

