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Bakterie kwasu mlekowego Lactobacillus
Plantarum 10 g
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Opis produktu

Bakterie L.plantarum sprawdzg sie do zakwaszania brzeczki przy warzeniu wszelkich piw kwasnych, poczynajac od Berliner
Weisse, Gose, Caterina Sour, poprzez wszystkie kwasne piwa z dodatkami owocéw, konczac na kwasnych wariacjach
klasycznych piw np. Sour IPA, Sour Stout, Sour Saison.

Optymalna temperatura wzrostu 30-34°C.

Dawkowanie przecietnie 5-10g na 20l brzeczki. Pamietaj, ze chmiel hamuje aktywnos$¢ bakterii, dlatego tez zakwaszanie zréb
przed dodaniem chmielu.

Produkt jest w formie liofilizatu. Jest odporny na dziatanie wyzszych temperatur podczas transportu.

Po dostawie produkt zalecamy przechowywad w zamrazarce!

Sktad:
Lactobacillus plantarum

wygenerowano w programie shopGold


https://homebrewing.pl/bakterie-kwasu-mlekowego-lactobacillus-plantarum-10-g-p-1699.html
http://www.tcpdf.org

