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Link do produktu: https://homebrewing.pl/altbier-12-6blg-zestaw-surowcow-10I-p-1757.html

Altbier 12,6°BIg - zestaw surowcéw 10|
[~
Cena 31,50 zt
Dostepnos¢ Dostepny
[ Czas wysytki 7 dni
N e

Numer katalogowy 1757

Opis produktu

klggwg-mw'rﬁgmréem&_to piwo gérnej fermentacji wywodzace sie z Dusseldorfu o pieknej bursztynowej barwie. Chmielowo-stodowe, dobrze zbalansowane, pijalne.

Jest to piwo gérnej fermentacji jednak czesto okresine jako piwo hybrydowe - powinno by¢ fermentowane neutralnym drozdzami gérnej fermentacji, ale w dolnym
zakresie temperatury.

W komplecie $wieze i wysokiej jakosci surowce, przygotowane zawsze na konkretne zamoéwienie.

W zestawie:

® 2,25kg stéd monachijski jasny VIKING MALT
® 0,15kg stéd karmelowy 300 VIKING MALT
® Chmiel Tradition 259

® Instrukcja warzenia

Wraz z zestawem dostaniesz szczegdtowg instrukcje warzenia piwa.

Zestaw nie zawiera drozdzy nalezy dokupic je osobno. Liste polecanych szczepdéw drozdzy do tego stylu piwa znajdziesz w zaktadce "Akcesoria".
Stody z zestawu przed uzyciem musza zostac zesrutowane.
Jesli chcesz zesrutowac stéd samodzielnie - wybierz opcje "nie"

Jesli zacierasz w zwyktym ganku i potrzebujesz stodu zesrutowanego standardowo - wybierz opcje "tak"
Jesli zacierasz w automatycznym kotle zacierno-warzelnym i potrzebujesz stodu zesrutowany nieco grubiej - wybierz opcje "tak -pod kociotek"

Przyblizone parametry piwa wyliczone w aplikacji Brewness:

Zawartos¢ alkoholu 5,1% obj.

Ekstrakt brzeczki podstawowej 12,6 Blg

Kolor 26 EBC

Goryczka 27 1BU

Fermentacja gorna

dodatkowe uwagi fermentacja w temp 15-18C

Produkt posiada dodatkowe opcje:

Srutowanie: Nie , Tak (+ 2,40 zt ), Tak - pod kociotek (+ 2,40 zt)
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